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 چکیده

است. این  های متعدد غذایی، دارویی و پزشکی  ساکارید طبیعی مفیدی است که دارای کاربردپکتین پلی      

ترکیب از پسماندهای )ضایعات( محصولات کشاورزی مانند پوست مرکبات، تفاله سیب، تفاله چغندرقند با 

برخی از روشاستفاده از روش استخراج سنتی تولید می های جدید برای فرآیند استخراج پکتین  شود. اخیراً 

تر، کاهش دمای استخراج، ن استخراج کوتاههای نوین شامل زمااند. مزایای این روشمورد بررسی قرار گرفته

های  افزایش راندمان، کاستن مصرف حلال و پکتین با کیفیت بهتر است. در این مقاله مروری، برخی از این روش

،  (MAE)، استخراج با کمک مایکروویو  (SWE)جدید استخراج پکتین از جمله استخراج با آب زیر بحرانی  

 شوند.  بررسی می (EAE)و استخراج با کمک آنزیم   (UAE)استخراج با کمک فراصوت 
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