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 چکیده

روز    28ورا به همراه اسانس آویشن شیرازی ماندگاری سیب گلاب در مدت  در این بررسی، با استفاده از پوشش ژل آلوئه

درصد    60و    30ورا در )آلوئهها با تهیه ژل  است. این پوششبررسی قرار گرفته  گراد مورددرجه سانتی  1±1نگهداری در دمای  

نتایج نشان داد که کاهش   میکرو لیتر در لیتر تهیه شد.  120حجمی( و نیز همراه با اسانس آویشن شیرازی با غلظت    -حجمی

یافت. در تیمارهای مذکور فرایند درصد در مقایسه با شاهد کاهش  31/ 1و  3/ 8و شاخص رسیدگی آنها به ترتیب    هاوزن میوه

پی و  انداختهرسیدن  تاخیر  به  آلوئه ری  ژل  تیمار  اثر  در  میوه  وظاهر  طعم  رنگ،  تغییرات  و  ژلشد  پوشش  و  و  آلوئهورا  ورا 

 شیرازی در مقایسه با شاهدکاهش یافت.آویشناسانس

 ورا، آویشن، شاخص رسیدگی، کاهش وزن، عمرپس ازبرداشت.  واژه های کلیدی: آلوئه
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Investigating the essential oils of Shirazi thyme and Aloe Vera coating on the 

organoleptic characteristics of GOLAB apples in cold conditions 

In this study, using Aloe Vera gel coating and Shirazi thyme essential oil, the shelf life of apple Golab was 

investigated for 28 days at 1 ± 1 ° C. These coatings were prepared by the preparation of Aloe Vera gel (30% and 60% 

v/v) and also with essential oil of Shirazi thyme with a concentration of 120 µll-1. The results showed that the weight 

loss of fruits, and their ripening index decreased by 3.8% and 31.1%, compared to the control, respectively. Mentioned 

treatment, the ripening and Senescence process was delayed and the changes in color, taste and appearance of the fruit 

were reduced with Aloe vera gel, Aloe vera coating and shirazi thyme essential oil compared to the control. 
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