
 باغباني دقيق (پوستر)                                 دهمين كنگره علوم باغباني ايران
 

X National Horticultural Science Congress of Iran (IrHC2017) 

171 

 

 هاي مختلف چيتوسان بر عمر انبارداري و كيفيت پس از برداشت ميوه ذغال اختهتأثير غلظت
 

 2پور اقدمو محمد باقر حسن 3 پور، حميد حسن2 زاده، اصغر ابراهيم1* مريم اسمعيلي

 ارشد علوم باغباني، دانشكده كشاورزي، دانشگاه مراغه، ايران دانشجوي كارشناسي* 1
 ، ايرانده كشاورزي، دانشگاه مراغهگروه علوم باغباني، دانشك استاديار 2
 ، ايرانكشاورزي، دانشگاه اروميه روه علوم باغباني، دانشكدهاستاديار گ 3

  Mrayam.Esmaili95@yahoo.com:  نويسنده مسئول:*
 

 چكيده
منبع غني از مواد مغذي مانند  وجوامع هستند  اجزاي جدا نشدني رژيم غذايي در تماميها از ميوه
ي پس از برداشت نيز استفاده از چيتوسان . در فيزيولوژروندبه شمار ميها اكسيدانها و آنتيويتامين

به دليل شود و ها استفاده ميي بيولوژيكي در انواع ميوهپوشش خوراكي و محافظت كننده عنوان به
سفتي و  يي انبارماني، محافظت كنندهي سرعت تنفس، افزايش دهندهكشي، كاهندهخاصيت قارچ

است. در آزمايش صورت گرفته  اج بيشتري پيدا كردههاي اخير رورشد ميكروبي در سالي كنندهكنترل 
هاي ذغال اخته بر روي ميوهدرصد  5/1و  1، 5/0(شاهد)،  هاي صفرتيمار پوششي چيتوسان با غلظت

روز  7انبارداري گرديده و هر گراد ي سانتيدرجه 5در دماي هاي تيمار شده سپس ميوهاعمال شدند و 
بيشترين ميزان مواد جامد محلول در نتايج حاصله نشان داد كه  .شدندگيري پارامترهاي مختلف اندازه

 5/1و غلظت  7هاي روز بيشترين ميزان اسيديته قابل تيتراسيون در نمونه، 21هاي شاهد و روز نمونه
در و فنل كل  آنتوسيانين بيشترين ميزانو  21و روز درصد  5/0در غلظت pH درصد، بيشترين ميزان 

 .مشاهده گرديد 21و روز  درصد 5/1غلظت 
 كل. فنلذغال اخته،  ،، چيتوسانييغذاارزش ، كل آنتوسيانين :كلمات كليدي
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